Yhdessa
leipominen
on hauskaa!
Javiela
hauskempaa
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se on, kun

valtytaan
palovammoilta
jamuilta

(eunyyInALS)

vahingoilta.

Nain teet piparkakkupaloauton:

1. KOP101 PIPARKAKKUPALOAUTON KAAVAT
Jdljenna piparkakkupaloauton kaavaosat (kyljet, katto,
keula ja perd) leivinpaperille ja leikkaa ne irti. Kirjoita
kaavoihin, kuinka monta kutakin osaa tarvitset.

2. LEIVO TAIKINA JA PAISTA AUTON OSAT

Tee piparkakkutaikina ohjeen mukaan. Kauli valmis taikina
noin puolen sentin paksuiseksi levyksi. Leikkaa palat
isolla, tasareunaisella veitselld kaavoja apuna kayttden.
Hienosaadon voit tehda vaikka kuorimaveitselld.

3. KOKOA PALOAUTO

Palojen liimaamiseen tarvitset sulatettua sokeria. Sulata
paistinpannulla noin 1-2 dl sokeria hiljaisella limmalla.
Koristele saumat valkoisella sokerikuorrutteella. Kuorrut-

teen saat sekoittamalla tomusokeria tilkkaan kylmaa vetta.

4, VIIMEISTELE PALOAUTO

Koristelussa vain mielikuvitus on rajana. Englannin-
lakupussista loydat pyorid, lamppuija ja sinisen vilkun
auton katolle. Lakumatosta leikkaat auton keulaan jaah-
dyttimen ja lakukieppi kdy letkukiepista.
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Lisatietoa kodin
paloturvallisuudesta:

- www.spek.fi
« www.iffi
« www.piippaakosinulla.fi
« www.palovara.fi
« www.paivapaloasemalla.fi
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f PALOMIES (tee vaikkapa koko pellillinen)




Leipurinhattu paahan
tai hiukset kiinni:
siita tuntee taiturikokin!

Piparkakku-
taikina

0,5dl vetta
2dl siirappia
3dl sokeria

kutakinn.2tl mausteita (esim. kanelia,
neilikkaa, inkivaaria...)

2509 voita

3 munaa

1 rkl soodaa
n.12-13dl vehndjauhoja

(pehmoisemman taikinan saat, jos korvaat
1-2 dl vehndjauhoista perunajauhoilla)

Kiehauta vesi, siirappi, sokeri ja mausteet. Anna voin
sulaa joukkoon. Anna seoksen jaahtya. Vatkaa sit-
ten munat yksitellen joukkoon esim. puuhaarukalla.
Lisaa lopuksi sooda-jauhoseos. Laita taikina yoksi
lepaamaan jaakaappiin, niin se maustuu hyvaksi.

Mausta taikina oman maun mukaan. Perinteisesti
piparkakkutaikinan maustaa kaneli, neilikka,
inkivaari, pomeranssin kuori ja maustepippuri.
Kokeile myds muita makuja! Chili maistuu per-
heen poppasuille. Tahtianis on suunmyd6tdista
itdmaisten tuoksujen ja makujen ystaville. Hienos-
tuneet isodidin piparkakut saavat lisdaromia tilkasta
sherrya. Gloginmakuisia pipareita saat, kun kei-

tat glogimausteita vesitilkassa, siivildit mausteet
pois ja kdytat mausteista vettad taikinan tekoon.

Muistathan ottaa pois
kipot, kulhot, patalaput
ja talouspaperit kuuman
hellan lahelta!
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(tuulilasi)

KEULA 1 kpl

PERA 1 kpl

Turvallista joulua tekemassa:

Suomen Pelastusalan

Keskusjarjestd

AN SPEK

JA PALOKUNNAT KAUTTA MAAN

Tapahtumaa
tukemassa:

PSR




